
Oberland Werkstätten GmbH  
Region Miesbach  

 

Speiseplan KW 35 
vom 24.08.2026 – 28.08.2026 

 

Tag Hauptmenü Alternativmenü 

 
 

Montag: 

 
„Hähnchenschnitzel“ A,C,G 
Nudel-Gemüsesalat A,G,M 

Ketchup  
Vanille-Pudding G 

 
Abgebräunte Gemüsetaler A,C,G 
auf cremigen Lauchgemüse G 

Vanille-Pudding G 

 
 

Dienstag: 

 
Gemüse-Kartoffeleintopf  

mit frischen Gartenkräutern 
saisonale Blattsalate mit Honig-

Senfdressing G,M 
frisches Obst  

 
Schwäbische Rindermaultaschen A 

mit Schmelzzwiebeln 
und Sauerkraut 
frisches Obst  

  

 
 

Mittwoch: 

 
Penne A 

mit Gorgonzola-Spinatsauce G 
Karotten-Orangensalat G 

Schokokuchen A,C,G,H 
 

 
 

 
Ofenfrischer Leberkäse 

an Röstkartoffeln  
mit Brauner-Biersauce 
Schokokuchen A,C,G,H 

 

 
 

Donnerstag: 

 
Tiroler Gemüsegröstl  L 

mit Kräuterquark G 
Eisbergsalat mit Caesar-Dressing G 

BeerenquarkG 
  

 
„Oberland Rindfleischburger“A,C,G 
mit Cheddar Cheese, Tomate, G 

Gurke, Salat  
BeerenquarkG 

 
 

Freitag: 

 
Germknödel A,C,G 

mit Vanillesauce G 
 

 
 

 
Gegrilltes Schweinenackensteak  

auf Speckbohnen G 
mit Wedges A 

und Knoblauchbutter G 
  

 

Die Allergen- und Zusatzstoffliste hängt am schwarzen Brett im Speisesaal 
Änderungen vorbehalten, Alle Angaben ohne Gewähr. 
Bezogen auf unsere 5 Tage Woche:  

 
 1-2 mal die Woche   
 1-3 mal die Woche  
1-5 mal die Woche  

Veggi 

 

Veggi 

 

Veggi 

 

Veggi 

 

Veggi 

 


